
品種 カベルネ・ソーヴィニヨン 85% / その他 15%

産地 チリ

コメント クリーンで鮮やかなルビー・レッド。プラム、ラズベリー
などの赤系果実のアロマがあり、カカオやタバコ、モカ
などの香りを伴っています。フルボディで、滑らかでバ
ランスの取れたジューシーなタンニンが感じられま
す。ボリューム感たっぷりで、長い余韻が楽しめます。
あらゆる種類の肉、特に赤身の肉や、チーズ、パスタ
などと一緒に。

栽培・製法

土壌 主に、痩せた沖積土壌と崩積土壌。いくつかの葡萄
畑では赤い粘土質土壌も見られる。

気候 地中海性気候

収穫 2018年3月22日～4月20日

熟成 60％をインナーステーヴのステンレススチールタン
ク、20％をステンレスタンクで熟成

瓶詰め 2019年1月

分析値

アルコール度数 13,5 %vol

残糖 4,5 g/l

pH 3,6

総酸 5,11 g/l

コノスル　ビシクレタ・レゼルバ
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