
品種 シラー85％／その他 15％

産地 チリ

コメント 紫色がかった、深みと輝きのある赤色。チェリーなど
の赤系果実の香りとオーク樽の香りが上手く調和して
います。しっかりと凝縮した味わいで、タンニンはきめ
細かくスムーズ、酸は質の良さが感じられます。グリル
した肉料理、チーズ、パスタやナッツなどと一緒に。

栽培・製法

土壌 砂利の多い沖積土壌。中程度の肥沃度。

気候 穏やかで、夜は涼しく朝は霧深い。

収穫 2018年4月2日～5月5日

熟成 60％をフレンチオーク樽、20％をインナーステーヴの
ステンレススチールタンク、20％をステンレススチー
ルタンクで

瓶詰め 2018年12月

分析値

アルコール度数 13,6 %vol

残糖 4,5 g/l

pH 3,75

総酸 5,6 g/l

コノスル　ビシクレタ・レゼルバ

シラー

2018


